BIBITE ANALCOLICHE

021
Wasser 250€
Cola®2o 280€
Fanta®23 280€
Sprite® 280€
Saft 280€
Schorle 280€
Bitter Lemon© 3,00€
Tonic Water© 3,00€
Ginger Ale®? 3,00€
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BEVANDE CALDE

Espresso
Espresso Doppio

Espresso Corretto
mit einem Schuss Grappa

Tasse Kaffee
Cappuccino

Latte Macchiato
Kakao mit Sahne
Amaretto mit Sahne
Glas Tee

BIRRA

031
Apoldaer Premium 280€
Pils vom Fass
Apoldaer Hefeweizen 280€
Weizen vom Fass
Radler 280€
Paulaner

Flasche Hefe-WeiBbier, dunkel oder kristallklar

041
3,/0€

500€
500€
500€
500€
500€
530€
530€
530€

2,50€
400€
500€

290€
380€
400€
450€
6,00€
2,/0€

051
450€

450€

450€
460€

APPERITIVO

Prosecco 10d 450€
Prosecco e Campari/Aperol 10d 500€
Aperol Spritz 03l  600€
Martini Bianco/Rosso 5c¢d 500€
Marsala 5d  400€
Campari Soda/Orange 20d 6,00€
LIQUORI E AMARI

Averna 4d  450€
Ramazzotti 4d  450€
Fernet Branca 4cd  450€
Sambuca 4c 450€
Vecchia Romagna 4d  450€
Amaretto 4cd 450€
Cynar 4cd  450€
Limoncello 4d  450€
Grappa 4cd  450€
Grappa Speciale 4cd  650€
VINO ROSSO E BIANCO

021 051 101

Pinot Grigio 490€ 950€ 1600€
Chardonnay 490€ 950€ 16,00€
Soave 490€ 950€ 1600€
Frizzantino 490€ 950€ 1600€
Bardolino Rosato 490€ 950€ 1600€
Cabernet 490€ 950€ 16,00€
Merlot 490€ 950€ 16,00€
Chianti 490€ 950€ 1600€
Valpolicella 490€ 950€ 16,00€
Lambrusco 490€ 950€ 16,00€

LA TRATTORIA

im Eckermannhaus

PIZZA o

ANTIPASTI

Gegrilltes Gemiise®@?

In hausgemachter Knoblauchmarinade,
geschwenkte Zucchini, Aubergine, Paprika,
Zuckerschoten, Tomaten und Kartoffeln

950€

Mozzarella Caprese®

Frische Tomaten mit Biffelmozzarella,
verfeinert mit frischem Basilikum

und schwarzen Oliven

12,00€

Carpaccio di Manzo@3
Hauchdiinn geschnittenes Rinderfilet,
auf einem Bett aus Rucola,

mit frischem Parmesan garniert

11,00€

Carpaccio di Salmone®@?
Hauchdunner frischer Lachs auf Rucola,
garniert mit roten Zwiebeln und rosa Pfeffer

11,00€

Prosciutto di Parma e Melone®@?
Zarter Parmaschinken auf Cantalupe-Melone

11,00€

Vitello Tonnato@34 11,00€
Diinn aufgeschnittenes, gekochtes Kalbfleisch,
serviert mit feiner Thunfischsauce und Kapern

Antipasto Trattoria@:*

Kdstliche Vorspeisen nach Art des Hauses
flr 1 Person

fur 2 Personen

1400€
2600€

PASTA

e« VINOTEKA A

ZUPPE

Tagessuppe® 550€
Crema di Pomodoro® 6,00€
Tomatensuppe mit Sahne verfeinert

Minestrone® 6,50€

Kdstliche italienische Gemisesuppe

BAMBINI

Paperino®3 550€
Spaghetti mit Tomaten- oder Bolognesesauce
Topolino@3* 550€
Pizza mit Schinken oder Salami

oder ,Hawaii" oder mit Pilzen

Biancaneve®3? 700€

Tortellini in Schinken-Sahne-Sauce

La Trattoria im Eckermannhaus

Alessandro & Gianni Zamberlan
Brauhausgasse 13 Telefon 03643 7737077
99423 Weimar Mobil 0152 53146359

Gestaltung & Fotos: Christine S. Hesse o cshesse.de

JOHANN PETER ECKERMANN

(*1792 in Winsen, t 1854 in Weimar)

Hier — in einem der altesten Wohnhduser Weimars —
wohnte von 1823 bis 1831 Johann Peter Eckermann.
Als deutscher Dichter und Schriftsteller war er enger
Vertrauter Johann Wolfgang von Goethes.

Eckermann unterrichtete sechs Jahre den Erb-
prinzen Carl Alexander. 1825 verlieh die philoso-
phische Fakultat der Universitdt Jena Eckermann
die Ehrendoktorwirde.

Goethe bestimmte Eckermann und Friedrich Wilhelm
Riemer als testamentarische Verwalter und Heraus-
geber seines literarischen Nachlasses.

Eckermanns wohl bekanntestes
Werk ,,Gesprache mit Goethe in den
letzten Jahren seines Lebens" kam
1836 — vier Jahre nach dem Tode
Goethes — heraus. Die Gesprache,
die den Alltag des Dichterflirsten
von 1823 bis 1832 aufzeichnen,
dokumentieren der Nachwelt ein

eindrucksvolles Bild Goethes. -
Quelle & Foto: Wikipedia

)
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Mit seiner Frau Johanna Eckermann hatte Eckermann
einen Sohn, Johann Friedrich Wolfgang.

Eckermann wurde neben der Flrstengruft, in denen
die sterblichen Uberreste von Goethe und Schiller zu
finden sind, begraben.




INSALATE

Insalata di Contorno
Kleiner gemischter Beilagensalat

500€

Insalata di Pomodoro
Tomatensalat mit roten Zwiebeln und Oregano

800€

Insalata Mista®
Blattsalat mit griiner Gurke, Tomaten, Mais,
Paprika und Mohren

800€

Insalata CapricciosaZ?
Blattsalat mit griiner Gurke, Tomaten,
Mais, Paprika, Schinken und Kase

9,50€

Insalata Fantasia®
Blattsalat mit griiner Gurke, Tomaten, Mais,
Thunfisch, roten Zwiebeln und Artischocken

10,00€

Insalata Contadina®® 10,00€
Blattsalat mit griiner Gurke, Tomaten, Schafskase,
roten Zwiebeln, Oregano, Oliven und milder Peperoni

Insalata Trattoria®” 13,00€
Blattsalat serviert mit griiner Gurke, Tomaten,
Paprika, Maiskolben, Champignons und Putenstreifen

dazu in Balsamico-Essig geschmorte rote Zwiebeln

Insalata di Gamberetti®237 1450€
Frische Crevetten in einer Knoblauchmarinade auf
Blatt- und Rucolasalat mit gekochtem Ei, Kaviar,
Tomaten, griiner Gurke, Paprika und roten Zwiebeln
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SPECIALITA AL FORNO

Pennette alla Trattoria®3+9 10,00€
Hackfleisch-Tomatensauce, Champignons,

Schinken, Sahne und Erbsen

Lasagne®? 10,00€
Hackfleisch-Tomatensauce, Sahne, Bechamelsauce
Pennette con Broccoli®3* 10,00€

Gorgonzola, Broccoli in Sahnesauce

PASTA

Spaghetti al Pomodoro®
Frische hausgemachte
Tomatensauce mit Basilikum

750€

Spaghetti all Aglio e Olio®

In Olivendl geschwenkter Knoblauch
und frische Chillischote mit frischen
Basilikumblattern und Petersilie

Spaghetti alla Bolognese®
Geschmortes Hackfleisch in Tomatensauce

800€

850€

Spaghetti allo Scoglio®3%
In einer Tomaten-WeiBwein-Sauce
geschwenkte Meeresfriichte mit
einem Hauch von Knoblauch

11,00€

Spaghetti alla Carbonara®3+9
Geraucherter italienischer Speck
verfeinert mit Eiern, Parmesan und Sahne

950€

Spaghetti Liguri®?
Hausgemachtes Pesto mit Basilikum,
Petersilie, Pinienkernen und Pecorino

850€

Spaghetti alla Caprese®?
Frische Tomatensauce mit Basilikum,
Mozzarella und Oregano verfeinert

950€

Pennette all' Amatricianac?
Gewdirfelter italienischer Speck mit
Knoblauch, Zwiebeln und Tomatensauce

Pennette all' Arrabbiata:*
Hausgemachte Basilikum-Tomatensauce mit
in Olivendl geschwenktem frischen Knoblauch
und einer leicht scharfen Chillinote

10,00€

900€

Gnocci al Burro e Salvia@39
Kostliche Buttersauce mit frischem
Salbei und geriebenem Parmesan

Tortellini al Prosciutto e Funghi??» 10,00€
In Sahne geschwenkter magerer

Kochschinken mit frischen Champignons

und einem Hauch Knoblauch

950€

Tagliatelle al Salmone@:* 11,00€
Geraucherter norwegischer Lachs in Tomaten-
Sahne-Sauce mit feinem Knoblaucharoma

Tagliatelle al Gamberi e Spinaci©@?
Riesengarnelen, frischer Blattspinat,
Olivendl, Peperoncino und Knoblauch

12,00€

Tagliatelle al Funghi Porcini®34
Steinpilze in einer feinen
Gorgonzola-Sahne-Sauce

12,00€

Ingredienti
Wabhlen Sie Ihre Zutaten fir
eine individuelle Pasta oder Pizza

2,50€

PIZZA

Margherita® 700€
Tomaten, Mozzarella

Marinara® 750€
Tomaten, Mozzarella, Knoblauch

Napoli® 800€
Tomaten, Mozzarella, Sardellen, Kapern

Funghi® 8,00€
Tomaten, Mozzarella, frische Champignons
Prosciutto e Salame@34+9 850€
Tomaten, Mozzarella, Schinken, Salami
Calzone®@349 950€
Tomaten, Mozzarella, Schinken,

Champignons, Salami

Quattro Stagioni®3 9,50€
Tomaten, Mozzarella, Schinken,

Salami, Champignons, Artischocken

Hawaii@39 950€
Tomaten, Mozzarella, Schinken, Ananas

Frutti di Mare®? 11,50€
Tomaten, Meeresfriichte und Knoblauch

Diavolo - Vorsicht scharf!@:4 10,00€

Tomaten, Mozzarella, Salami, Zwiebeln, Peperoni

Tonno e Cipolla¢? 9,50€
Tomaten, Mozzarella, Thunfisch, Zwiebeln
Quattro Formaggi@3* 10,00€

Tomaten, Mozzarella und verschiedene Kasesorten

Caprese 10,00€

Frische Tomaten, Mozzarella mit Basilikum

Rucola, Parmigiano e Pomodorini@:411,00€
Tomaten, Mozzarella, Rucola, Cherrytomaten
und frisch geraspelter Parmesan

Gamberi e Spinaci 11,50€
Tomaten, Mozzarella, Spinat,

Riesengarnelen und Knoblauch

Parma®349 1150€
Tomaten, Mozzarella, Parmaschinken,

Rucola und frischer Parmesan

Salmone®39 11,50€
Tomaten, Mozzarella,

Raucherlachs, Frischkase, Rucola

Tirolese®3% 12,00€
Tomaten, Mozzarella, Tiroler Speck und Steinpilze
Contadina®3® 12,00€

Tomaten, Mozzarella, Gorgonzola,
Tiroler Speck und Pfifferlinge

PESCE E CARNE

Frisches Lachssteak® 21,00€
auf einem Gemdusebett und Salat

Gegrillte Dorade® 250€
an Salat und gemischtem Gemlise

Gemischte Fischplatte© 2450€
gegrillter Fisch nach Art des Hauses

Gegrilltes Rumpsteak 26,00€

400 g mit Krauterbutter, Gemuse- und Salatbeilage

Rumpsteak 29,00€
400 g mit Sauce nach Wahl

o Pfeffersauce

® Gorgonzola

o Triffelsauce

Ingredienti 350€

Bestellen Sie Kartoffeln oder Pasta, zu Fisch und Fleisch

DOLClI E FORMAGG!

Frisches Tiramisue© 6,50€
Tartufo Nero® 6,50€
Frische Panna Cotta® 6,50€
Schokoladensoufflé mit Eis@® 6,50 €
Vanilleeis mit heiBen Waldbeeren® 650€
Parmigiano Reggiano®@® 800€
Italienischer Hartkdse mit Niissen und Trauben

Formaggio Misto®@® 11,00€

Gemischte Kaseplatte mit Senfvariationen

ZUSATZSTOFFE

(1) mit Farbstoff

(3) mit Antioxidationsmittel
(5) geschwefelt

(7) gewachst

(9) mit Phosphat

(11) chininhaltig

(2) mit Konservierungsstoff
(4) mit Geschmacksverstarker
(6) geschwaérzt

(8) mit SiiBungsmittel

(10) koffeinhaltig




